
• Inglés 9
• Álgebra
• Biología
• Educación Física
• Preparación para 

la Universidad y las 
Carreras

** Introducción a las 
artes culinarias y la 
administración de 
hospitalidad

*Idioma Extranjero

10o

Grado
9o

Grado
11o

Grado
12o

Grado

Plan de estudios – Artes culinarias

Plan de graduación CORE 40 con Honores Clases adicionales de C4 que incrementan la oportunidad de ser contratado     
*Indica AHD (Diploma Académico con Honores)                                                           Funciones y responsabilidades de adultos
**Indica Optativas Relacionadas THD (Diploma Técnico con Honores) Relaciones Interpersonales

Crédito doble disponible (Crédito en HS y crédito en una institución de estudios superiores)
Certificaciones de HS disponibles: Pro Start I y II, Serv Safe, PrePac Culinary Arts

El ingreso promedio anual en Indiana en 2014 de un 
profesional con título de Asociado y/o Carrera Técnica  
o Licenciatura era de $50,000.

Puestos: Chef, Sous chef, Director de servicios 
alimentarios, Gerente general, Gerente de restaurant.

C4 Columbus Area Career Connection

Carrera de Asociado en Ivy Tech:
Artes Culinarias

Artes de Pastelería
Administración de hospitalidad

Carrera de Asociado en Vicennes: 
Artes culinarias

Hospitalidad

Créditos dobles aplican a:

• Inglés 10
• Geometría
• Química
• Geografía o Historia 

Mundial

**Artes culinarias y 
Hospitalidad I @ C4

*Idioma Extranjero

• Inglés 11
• Algebra2
• Ciencias de 3rd CORE 

40 
• Historia de EEUU

** Artes culinarias y 
Hospitalidad II: Artes 
culinarias @ C4

*Idioma Extranjero

• Inglés 12/COMM 
101

• Matemáticas o 
Razonamiento 
Cuantitativo

• Gobierno/Economía

** Artes culinarias y 
Hospitalidad III: 
Hospitalidad @ C4

* Clase de Arte
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